
MENU

D É C O U V E R T E  D U  M A R C H É

2  p lats  26€ -  3  p lats  3 1€

E N T R É E S

Méli  -  Mélo  d ’avocats ,  vo la i l l e  f ermière  e t  mangue ,  sauce  f romage  b lanc
curry

 
Ou

Cannel loni  de  saumon fumé au chèvre  f ra i s  à  la  c iboulet te ,  pousses  de
roquette  

P L A T S

Escalope  de  veau sa i s i e  à  la  p lancha,  jus  corsé  à  la  sauge ,
Polenta aux endives  e t  grat iné  au parmesan 

Ou

Pôelé  Wok de  l égumes  e t  noui l l e s  ch inoises  à  l ’as iat ique ,  gambas
dorées  à  la  p lancha 

F R O M A G E S  /  D E S S E R T S

Assiet te  de  f romages  Ou Dessert  du jour  

Etabl i s sement  labe l l i sé  -Savoir- fa ire  100 % Côte-d ’Or .  
Donner  p lus  de  v i s ib i l i t é  aux producteurs ,  é l eveurs ,
commerçants ,  res taurateurs ,  t ra i teurs  e t  art i sans
côte-d ’or iens ,  t e l l e  e s t  la  vocat ion du labe l .  Nos  p lats
labe l l i sé s  sont  suiv i s  de  la  ment ion «100% Côte  d ’Or» .

Burger  par  Valent in  Salvan,
Cuis in ier  au Château Bourgogne ,  récompensé  du t i tre  de
mei l l eur  burger  Bourgogne-Franche-Comté  en 2024 .

Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t s  sur  demande
Prix  nets  en  euros  -  Taxes  e t  service  compris  -  Un menu ident i f iant  l e s  a l l ergènes  e s t  d i sponible  sur  demande


