
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Feuil le  de sucrine aux Crabes  et  épices  Cajun
Salade de boulgour Bio,  Fruits  sec  et  Vinaigre à  la  Framboise

Salade d ’Artichauds et  Tomates  confites  
Carpaccio de Saumon mariné à  l ’Ananas et  Poivre de Timut 

Mini  quiche,  éclats  de Morteau et  Ail  des  ours  
Gratin de pousses  d ’épinards au Parmesan 

Bruschetta  Magret  de canard fumé et  pointes  d ’asperges .
Planche de charcuterie  d ’ Ici  et  d ’Ail leurs

Noisette  de cochon,  Jus  à  la  Truffe ,  Légumes printaniers  à
l ’hui le  d ’ol ive  et  Romarin 

Pavé de saumon cuit  à  la  plancha,  Crème à l ’osei l le ,  Polenta au
Parmesan.

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Maison Roger

Macaron Vanil le
Pavlova Rhubarbe

Tiramisu aux Fraises
Verrines  Framboises ,  Pistaches

Sablé  Chocolat  Caramel
Tarte  Banane,  Noix de coco

Mignardises
 

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  la  Maison Roger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectars  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande
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