
MENU
D É C O U V E R T E  D U  M A R C H É

E N T R É E S

P L A T S

F R O M A G E S  /  D E S S E R T S

2  p lats  3 1€ -  3  p lats  36€

Terr ine  de  chèvre  f ra i s  aux Art ichauts  e t  Vinaigret te  de  tomates  conf i tes
 

Ou

Crème d ’Asperges  à  l ’ orange ,  ch ips  de  Betterave  e t  Truite  fumée  de
Veuxhaul le s - sur-Aube

 

 
Pavé  d ’Espadon à  la  p lancha,  coul i s  de  Poivron rouge ,  pressé

de  Pommes  de  Terre  Charlot te

Ou

Suprême de  Pintade  Fermière ,  sauce  au Vin Jaune ,  Risotto  au
Parmesan et  pousses  d ’Épinard

 

Chariot  de  f romages    ou    Chariot  de  dessert s

Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande Carte  2024
Prix  nets  en  euros  – Taxes  service  compris  Un menu ident i f iant

les  a l l ergènes  e s t  d i sponible  sur  demande .

Etabl i s sement  labe l l i sé  -Savoir- fa ire  100 % Côte-d ’Or .  
Donner  p lus  de  v i s ib i l i t é  aux producteurs ,  é l eveurs ,
commerçants ,  res taurateurs ,  t ra i teurs  e t  art i sans
côte-d ’or iens ,  t e l l e  e s t  la  vocat ion du labe l .  Nos  p lats
labe l l i sé s  sont  suiv i s  de  la  ment ion «100% Côte  d ’Or» .

Burger  par  Valent in  Salvan,  cui s in ier  au Château
Bourgogne ,  récompensé  du t i tre  de  mei l l eur  burger
Bourgogne-Franche-Comté  en 2024 .



Terr ine  de  Foie  Gras  mi-cui t  IGP des  Landes ,  
compotée  de  Fraise  e t  Rhubarbe  au Poivre  de  Cass i s………………….. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26  

Salade  Pr intanière  de  Langoust ines  au Vinaigre  de  Calamansi  e t  se l  de  Citron Noir . . . . . . . . . . 26  

Emincé  d ’Asperges  Blanches  des  Sables  en  provenance  des  Landes ,  
Œufs  f ermiers  servi s  coulant  e t  Sauce  Carbonnara revi s i tée………. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
 
Escargots  en  pers i l lade  de  la  f erme Hél ic ico le  de  Fénay        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…15€/6…. .24€/12
 
Œufs  p le in  a ir  de  la  f erme du Pontot ,  servi  coulant  dans  sa  vers ion Meurette  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17

Jambon Pers i l l é  art i sanal  de  la  Maison Sabat ier  «  Médai l l e  d ’Or »  …………. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…. . 15

La trui te  de  l ’Aube  laquée  au Mie l  de  Mr Cachot  e t  à  la  v io le t te  
Pulpe  de  Fèves  e t  Art ichaud . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 29

Médai l lon de  Lotte  à  la  Plancha,  
Crème à  la   Camomil l e ,  Déc l inai son de  Légumes  per lé s  à  l ’hui l e  Vierge  b io  de  Camel ine . . . . . . 35  

Fi le t  de  Bar  sauvage  doré  sur  peau,  
Velouté  au Crémant  rosé ,  Asperges  vertes  e t  ge lée  de  f l eur  d ’h ib i scus…. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 37
 
Pois son retour  du marché………………….. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…26

Burgui ’  Comtois      |  Pr imé au concours  du mei l l eur  burger  de  Bourgogne  2024 |
Steak Bœuf  Charola i s ,  Sauci s ses  de  Montbé l iard ,  Cîteaux,  f r i te s . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Bal lot ine  de  Volai l l e  de  Chevigny en Val l i ère ,  
Truf fe  e t  crème de  Bri l lat  Savarin de  la  f romager ie  Del in ,  Risotto  Pr intanier         . . . . . . . . . . . 28  

Agneau Cuit  en  deux façon,  à  la  p lancha et  conf i t  en  Samossa ,  
Pressé  de  l égumes  ép icés ,  Jus  Corsé  aux Agrumes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35  

Côte  de  Veau Française ,  
Jus  réduit  au Vinaigre  de  Cer i se s ,  Mousse l ine  de  Char lot tes  e t  Asperges  Vertes  +/ -350 gr…. . 38

Bœuf  Bourguignon Charola i s ,  
déc l inaison de  l égumes  de  la  f erme Dubois  e t  Oignons  gre lots  caramél i sés  ………. . . . . . . . . . . . . .….26

Chariot  de  Fromages  Af f inés…………. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .……. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3

Chariot  des  Desserts  e t  Entremets…………….. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .……. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…. . . .……. . . . . . 1 5
 
Polenta à  la  Vani l l e  du moul in  Madame,
Sorbet  Faise l l e  de  la  Maison Del in  e t  marmelade  de  fra i ses  de  Concoeur         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  

Chocolat  dans  tous  ses  Ec lats :
Chocolats  intense  70% en 4  Textures  Sablé ,  Crémeux,  Emuls ion et  Tui les . . . .…. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9

Assort iments  de  Glaces  e t  Sorbets . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  

Café  Gourmand…. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .…9

E N T R É E S

L A  C A R T E

F R O M A G E S  &  D E S S E R T S
Risotto  Arbor io  crémeux,  Légumes  pr intaniers  per lé s  au l ’hui le  b io  de  Camel1ne . . . . . . . . . . . . . . . . 19

Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande Carte  2024
Prix  nets  en  euros  – Taxes  service  compris  Un menu ident i f iant  l e s  a l l ergènes  e s t  d i sponible  sur  demande .

V I A N D E S

P O I S S O N S

V É G É T A R I E N S


