
D É C O U V E R T E
D U  M A R C H É

2  p lats  3 1€ -  3  p lats  36€

MENUS

Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t s  sur  demande
Prix  nets  en  euros  -  Taxes  e t  service  compris  -  Un menu ident i f iant  l e s  a l l ergènes  e s t  d i sponible  sur  demande

E N T R É E S

Escargots  en  pers i l lade
 de  la  f erme hé l i c i co le  de  Fénay (x6)

ou
 

 Œuf  p le in  a ir ,  s erv i s  coulants ,
Garniture  Bourguignonne e t  sauce  meuret te

3  p lats  49€

F R O M A G E S / D E S S E R T S

Chariot  de  Fromages

ou

Chariot  de  Dessert s  e t  Entremets

Établ i s sement  labe l l i s é  “Savoir- fa ire  100% Côte  d ’Or” .
Donner  p lus  de  v i s ib i l i t é  aux producteurs ,  é l eveurs ,
commerçants ,  re s taurateurs ,  t ra i teurs  e t  art i sans  côte
d ’or iens ,  t e l l e  e s t  la  vocat ion du labe l .

1 0 0 %  
C Ô T E  D ’ O R

D E S S E R T S

Biscui t  cœur coulant  au Cass i s  de  Concoeur ,
Glace  au Pain d ’Epices  de  la  Ferme

 Fruit i ère  Laforêt  

ou

Velouté  de  Pêche  de  Vigne  des  vergers  de
Concoeur ,  F inancier  Pi s tache ,  Emuls ion à  la

fa i se l l e  de  la  Maison Del in

(Supplément Chariot  de Fromage ou dessert  +10€)

Fi le t  de  Truite  de  l ’Aube ,  ve louté  de  Pêche
Blanche  e t  Anis  de  F lavigny,  

Déc l inai son de  Courget tes

ou

Médai l lon de  Volai l l e  de  Chevigny-en-Val ière
façon Gaston Gérard,  

Déc l inai son de  Légumes  de  sa i son

P L A T S

E N T R É E S

P L A T S
Dos de  Lieu Noir  doré  à  la  p lancha,

Epinards  e t  Sal icornes  sautés ,  
Vierge  à  la  Pomme et  Amandes  e f f i l ée s

ou

Fi le t  de  Canette  de  Bourgogne ,  
Jus  a igre-doux,

Déc l inaison de  Carottes  de  sa i son

Œuf coulant Ple in air ,  
Crème aux Girol les ,  pousses  de  roquette

ou

Salade de Pastèque et  Feta,  
Vinaigrette  aux Rais ins


