DECOUVERTE 100%
DU MARCHE COTE D’'OR

2 plats 31€ - 3 placs 36¢€ 3 plats 49€

ENTREES ENTREES

Escargots en Persillade

Salade de mache, Poires et roquefore,
de la ferme hélicicole de Fenay (x6)

Vinaigrecte a la cibouletre

ou ou
Pacé en Crotite de Cochon

de la ferme biologique “Un Groin de Paradis”,

Pickles de Choux Fleurs et Oignons Rouges

Tataki de bonite, caviar d’Aubergine fagon Thai,
. . / .
Vinaigrerre sesame - gingembre

PLATS PLATS

Pavé de S doré Macel L Filet de Truite de Veuxhaulles sur Aube,
gve & DAL C,’ri; SIS AziaedvIsE (3 U oI En crotite de cassis et graines de Courges,
ourguignonne, riz pasmati aux orgnons Déclinaison de Butternut de Varois-et-Chaignot

ou ou
Parmentier c_ie cana.rc% confit, Supréme de Volaille de Chevigny-en-Valliere réci
jus aux figues violetces au Miel du Morvan, Jus au Pain d’épices,
Purée de Céleri et Champignons Bio de Tanay

FROMAGES/DESSERTS DESSERTS

Biscuit coeur coulant au Cassis de Concoeur,
Glace au Pain d’Epices de la Ferme
. B ~ A
Fruitiére Laforét

Charior de Fromages

ou
Chariot de Desserts et Entremets e
Velouté de Péche de Vigne des vergers de
- o . . 5 3 \
Concoeur, Financier Pistache, Emulsion a la
faiselle de la Maison Delin

Supplément Chariot de fromage ou de dessert +10€

Ecablissemenc labellisé “Savoir-faire 100% Cote d’Or”.
Donner plus de visibilicé aux producteurs, éleveurs,
commergants taurateurs, traiteurs et artisans cote
d’oriens, telle est la vocation du label.

Carafe ou verre d’eau gratuits sur demande /
Prix nets en euros - Taxes et service compris - Un menu identifiant les allergénes est disponible sur demande /


https://fr.wikipedia.org/wiki/P%C3%A2t%C3%A9_en_cro%C3%BBte

