MENU

DECOUVERTE DU MARCHE
2 plats 31€ - 3 plats 36€

ENTREES
Nage de maquereaux au safran et feves
Ou

Déclinaison autour du concombre : tzatziki, gaspacho et tartare

PLATS

Pave de saumon doré a la plancha, sauce aux airelles,
mousseline de celeri et carottes roties au thym

Ou

Tataki de beeuf charolais, sauce aigre douce, legumes
méditerranéens et cébette

FROMAGES / DESSERTS

Chariot de fromages Ou Chariot de desserts

Etablissement labellisé —Savoir—faire 100 % Cote-d’Or.
Donner plus de visibilité aux producteurs, éleveurs,
commercgants, restaurateurs, traiteurs et artisans
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cote-d’oriens, telle est la vocation du label. Nos plats
labellisés sont suivis de la mention «100% Cére d’Or».

Cuisinier au Chdteau Bourgogne, récompensé du titre de
meilleur burger Bourgogne-Franche-Comté en 2024.

Q?? Burger par Valentin Salvan,
=

Caraf(’ ou verre d’eau gratuits sur demande
Prix nets en curos - Taxes et service compris - Un menu identifiant les allergénes est disponible sur demande
§



