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ON CROQUE, ON CRAQUE… 
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Langoustines en croustillant, beurre blanc au yuzu, fricassée de champignons .........................................................   24 

 

 UN AIR MARIN…TOUT À LA PLANCHA 
Poisson retour du marché  ...................................................................................................................................................................... 25 

Gambas marinées au gingembre, sauce yakitori, cannelloni de chou vert et shitake  ................................................ 28 
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Pavé de cerf saisi, sauce Grand Veneur, millefeuilles de patate douce et céleri ........................................................... 28 

Entrecôte de bœuf Angus (+/-350g) à la plancha, sauce vigneronne, pommes frites ou légumes   .............................. 34 

Filet de bœuf Charolais, crème aux morilles, cromesqui de risotto au parmesan   ................................................................ 41 

 
 
 

 
 
 
 
 

FROMAGES 
Grand plateau des Maîtres Fromagers  ............................................................................................................................................... 12 

Fromage Blanc à la crème et fines herbes  ........................................................................................................................................ 7   
 

DESSERTS 
Chariot des Desserts et Entremets ....................................................................................................................................................... 12 

Palette de trois sorbets ............................................................................................................................................................................... 9 

Coupe Griottine ................................................................................................................................................................................................ 9 

L’écailler 
Huîtres « Ostra Regal » Spéciale n°3  

de la famille Boutrais 
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MENU BAMBINO  
 

Steak haché « Charolais »  

à la plancha et frites 

Ou  

Poisson du marché et légumes 

************* 

Chariot de Desserts 


