LE
CHATEAU
BOURGOGNE

DECOUVERTE DU MARCHE

2PLATS 24E€ - 3PLATS 23 E

Un Peu

Gravelax de Saumon norvégien maring a la Betterave
Chantilly & I'Aneth

Ou

Déclinaison autour du Melon et de |a Pastaque

Bruschetta de Jamban cru

Beaucoup

Noisette de Mignon de Porc rati,
Sauce aigre douce a |'Orange,
Polenta crémeuse au Romarin

(u
Pavé de Cabillaud poché aux aromates,
Velouté au Gitron vert,

Tagliatelles de Legumes

Passionnément

Assiette de fromages
Ou

Assiette de desserts

Carte 2021 - Prix nets en euros - taxes service compris
Un menu identifiant les allergenes est disponible sur demande.




LE

ENTREES

Tartare d'omble Chevalier, pomelos et huile d'olive. confiture de pasteques au piment d'Espelette............ 18

Salade de langoustines marinées au colombo antillais,

Chutney de mangue et ananas, poivre d8 SICROUAN.............oo.oooeeeeseeeceeseesseessceesess s 24
(Euf bio coulant, fricassée de girolles, crame au PAPMESAN ... sseesseessseesssse e 19
Jamban persillé artisanal de la Maison Sabatier « M&daille d'0r ... 12

LA MAREE

POISSON PREOUP QU MAFTRE <...oooeeeeeeeeeeeeecee e sssessses s sssessssesssessssesssessssessssesssens 2a
Filet de rouget barbet cuit sur peau, courgettes et poivrons fagon méditerranéenne, sauce barbecue.....34

Duo de gambas sauvages et encornets saisis,

Condiment de tomates au piment d'Espelette, Charlottes confites au thym ... 29

COTE VEGETARIEN

Cannelloni croustillant de girolles et échalotes, créme @ la Coriandre ... 2l

COTE VIANDE

Mignon et poitrine de veau confit, pulpe de petits pois, girolles poélées, sauce au Porto ..., 30
Supréme de pintade noire de Bourgogne réti, jus réduit au Chorizo [bérique,

DECHNAISON QB [BQUMES Q'BLE......ccooe oot ssssesssse s sssee e 23
Filet de beeuf Charolais cuit a la plancha, créme aux morilles,

Cromesquis de pommes de tBrre 8u DOMLB.............oooeeoeeceeeeseescesseesseeessseesesssessssssssssessssssssessssesssesees 39

FROMAGES

Chariot de FrOMAgES HIMES... ... seessssessssess s ssssessssesssssesssssesseessessesseses s 12

Chariot des DESSEFES B EMEPEMIBLS... oo seeeeeeesesssseeessssssssseseessssssssesesesesssssessssssssssssesssssessssseeseeeesses 14

PIEHEE 0B EP0IS SOPDELS .. oooooeeoeeeeeeeeeee e seeeeee e seeeeee e sessses s seeeeesesessseessses e sseeessse e eeesssesessseseseee s 7

Carte 2021 - Prix nets en euros - taxes service compris - Un menu identifiant les allergénes est disponible sur demande.
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