ENTREES

Tartare d'omble Chevalier, pomelos et huile d'olive, confiture de pasteques au piment d'Espelette............ 18

Salade de langoustines marinées au colombo antillais,

Chutney de mangue et ananas, poivre de Sichouan W24

(Euf bio coulant, fricassée de girolles, créme au Parmesan 19

Jambon persillé artisanal de la Maison Sabatier « M&daille d'0r » ... 12

LA MAREE

POISSON PREOUP QU MAFTHE. ..o oeeeeceeeeeeeeeeeseeeseeessesssssessssssses s sssesssessssessssesssessssesssee s Z2a
Filet de rouget barbet cuit sur peau, courgettes et poivrons fagon méditerranéenne, sauce barbecue.....34

Duo de gambas sauvages et encornets saisis,

Condiment de tomates au piment d'Espelette, Charlottes confites au thym 29

COTE VEGETARIEN

Cannelloni croustillant de girolles et échalotes, créme a la coriandre WA

COTE VIANDE

Mignon et poitrine de veau confit, pulpe de petits pois. girolles poélées, sauce au Porto ... 30
Supréme de pintade noire de Bourgogne réti, jus réduit au Chorizo Ibérigue,

Déclinaison de légumes d'été........oooeeeeee. 25

Filet de beeuf Charolais cuit & la plancha. créme aux morilles,

Cromesquis de pommes de terre au Comté 34

FROMAGES

Chariot de Fromages affings.........oooocrscs 12

DESSERTS

Chariot des Desserts et Entremets... 4

Palette de trois SOrbEtS.. oo 7

Carte 2021 - Prix nets en euros - taxes service compris - Un menu identifiant les allergeénes est disponible sur demande.



