BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“I LOVE PAPA”
15 JUIN 2025

ATELIER CREATION

Gaspacho de Tomates au Vinaigre de Xeres
Melon Charencais, Pastéque et Fruits Rouges
Salade de Penne Rigate aux Légumes Confits
@uf Plein Air, Mayonnaise a la Ciboulette

Fraicheur de chair de Crabe
Liégeoise de Chevre Frais, Radis et Betterave
Saumon Fumé d’Ecosse, Créme Fraiche
Planche de charcuterie d’Ici et d’Ailleurs

LE CHAUD

Supréme de poulet Noir de Bourgogne Fagon Gaston Gérard,
Lag
Polenta au comee

ou

Pavé d’Espadon doré a la Plancha sauce au curry,
Grenailles confites en persillade

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Tarcelette soufflée chocolat
Clafoutis griottes et noisette
Flan feuilleté vanille
Chou caramel
Abricot poché au thym
Sablé fraises et citron vert
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



