
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ I  L O V E  P A P A ”
1 5  J U I N  2 0 2 5

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Tarte le t te  souf f l ée  choco lat  
Clafout i s  gr iot tes  e t  noi se t te

Flan feui l l e té  vani l l e
Chou caramel

Abricot  poché  au thym
Sablé  f ra i se s  e t  c i t ron vert  

Mignardises

Gaspacho de  Tomates  au Vinaigre  de  Xeres
Melon Charentai s ,  Pastèque  e t  Frui t s  Rouges  
Salade  de  Penne Rigate  aux Légumes  Conf i t s
Œuf  Ple in  Air ,  Mayonnaise  à  la  Ciboulet te  

Fraicheur  de  chair  de  Crabe
Liégeo i se  de  Chèvre  Frai s ,  Radis  e t  Betterave

Saumon Fumé d ’Ecosse ,  Crème Fraiche
Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs  

Suprême de  poulet  Noir  de  Bourgogne  Façon Gaston Gérard,
Polenta  au comté

ou

Pavé  d ’Espadon doré  à  la  Plancha sauce  au curry ,
Grenai l l e s  conf i te s  en  pers i l lade


