
 

 
 

DÉCOUVERTE DU MARCHÉ 
 

Tataki de Bœuf Charolais doré à la plancha 

Sauce Yakitori 

Tagliatelle de Légumes 

Ou 

Filet de Daurade royale saisi sur peau 

Rougail de Tomates au Piment d’Espelette 

Polenta crémeuse 

Velouté de Chou-fleur perlé à l’huile de noix 

Tartine de foie gras de Canard 

Ou 

Croustillant de Saint-Marcellin au miel et aux herbes de Provence 

Compotée de Pommes vertes 

Assiette de fromages 

Ou 

Dessert du jour 

2 PLATS   24 €   -   3 PLATS  29 € 

Un Peu 

Beaucoup 

Carte 2020 - Prix nets en euros – taxes service compris 
Un menu identifiant les allergènes est disponible sur demande. 

 

Passionnément 


