
C é l é b r o n s 
La Saint-Valentin
. Le Château Bourgogne .

En  t ê t e-à - t ê t e 
Ser v i  l e   1 4  Févr ie r  a u  D ÎNER

Duo de mise en bouche
Abricot moelleux, cœur de Foie Gras et fruits du mendiant

Millefeuille de Saumon Fumé, radis red meat, condiment citron

Salade de Homard au vinaigre de vin jaune et curry, 
Zéphyr de noix de coco

Pavé de Bar Sauvage amouraché 
du Fruit défendu dans tous ses états

Passion glacée, Rhum enlacé
(Sorbet ananas, granité rhum-passion)

Douceur de Filet de Cannette rosée,
Elixir miel et poivre de Sichuan, 

Crumble de patates douces épicées

Mille Baisers feuilletés
(Feuilletage en nougatine de sésame, 

poivre parfumé à l’orange sanguine, crème chiboust acidulée)

Menu  a u  t a r i f  de  90€  TTC  pa r  personne
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande.

O f f r e  S p é c i a l e 
Saint-Valentin

. Dîner, nuitée, petit-déjeuner à 160€ par personne .

Triologie de fromages 
(Camembert di Bufala, Tête de Moine, Délice de Pommard)


