
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ O C T O B R E  R O S E ”
2 6  O C T O B R E  2 0 2 5

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Panna cotta  de  bet terave  e t  chèvre  f ra i s  
Carpacc io  de  noix  de  sa int  jacques ,  radis  red  meat

Pithiv ier  charpent ie  a ire l l e s  e t  noi se t te s
Taboulé  de  l ent i l l e s  corai l  à  la  crevet te  rose
Compl ic i té  de  navet  e t  crabe  façon ravio le

Tataki  de  veau laqué  à  la  grenade
Carmine  e t  comté  v inaigret te  aux noix
Rose  de  Charcuter ie s  d ’ I c i  e t  d ’a i l l eurs

Dos de  cabi l laud textura de  butternut
Condiment  aux frui t s  du dragon

ou

Fi le t  de  canette  cui t  rosé ,  sauce  cass i s
Déc l inaison de  bet terave  

Subl ime rose
Tour  de  cou «  à  la  baie  rose  de  Madagascar  »

Couvrez  ce  se in  que  j e  ne  saurais  vo ir
Symbole  gr iot te  ruban meringué

Couronne br iochée  à  la  pral ine  rose
Clafout i s  aux per le s  noir  de  Bourgogne

 Mignardises


