BPRUNCH

SPECIAL SUNDAY BUFFET
“OCTOBRE ROSE”
26 OCTOBRE 2025

ATELIER CREATION

Panna cotta de betterave et chevre frais
Carpaccio de noix de saint jacques, radis red meat
Pithivier charpentie airelles et noisectes
Taboulé de lentilles corail a la crevette rose
Complicité de naver et crabe fagon raviole
Tataki de veau laqué a la grenade
Carmine et comeé vinaigrette aux noix
Rose de Charcuteries d’Ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Dos de cabillaud textura de butcernut
Condiment aux fruits du dragon

A

ou

Filet de canette cuit rosé, sauce cassis
/ . .
Déclinaison de betterave

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND
Sublime rose
Tour de cou « a la baie rose de Madagascar »
Couvrez ce sein que je ne saurais voir
Symbole griocte ruban meringue
Couronne briochée a la praline rose
Clafoutis aux perles noir de Bourgogne

Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande




