
Crème brûlée  au fo ie  gras ,  Pain d ’ ép ices  d ’Arce lot  
Crevettes  comme un Sushi ,  Condiments  pet i t s  po i s  Wasabi  

Œuf  Mimosa de  la  f erme PONTOT à notre  façon
Le pet i t  bouquet  de  radis  pr intanier

Œufs  de  Cai l l e  dans  son panier  de  pommes  de  terre  aux cèpes
Fraîcheur  de  pet i t s  po i s  e t  f ê ta

Blanc-manger  de  chèvre  e t  carottes
Esquimaux Asperges  de  Provence  e t  noix  de  pétonc les

Planche  de  Charcuter ie  d ’ Ic i  e t  d ’Ai l l eurs
Saumon fumé d ’Ecosse ,  crème fra îche

Souri s  d ’Agneau conf i t  au thym et  ép ices  douces ,  Mousse l ine  de  Charlot te

Fi le t  de  Sandre  doré ,  Sauce  choco lat  f évet tes  e t  carottes  pr intanières

 Nid doui l l e t  Fraise-Rhubarbe
Œufs  br iochés  Pral inés

Figur ines  de  Pâques  Chocolat
Mon Lapin caramel

Retour  en enfance  exot ique
Tarte  f ine  gourmande

Mignardises

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain de  la  Maison Roger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectars  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  55 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  27 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

L E S  C L A S S I Q U E S

D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Maison Roger

B R U N C H

B R U N C H  D E  P Â Q U E S
3 1  M A R S  2 0 2 4

C H A S S E  A U X  Œ U F S
En extér ieure ,  sous  réserve  d ’une  météo  c lémente  


