
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ S U R  L A  R O U T E  D E S  V A C A N C E S  ”
1 7  A O U T  2 0 2 5

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Piqui l los  farc i s  de  Thon
Carpacc io  de  Saumon ac idulé  au Kiwi

Bruschetta  de  tapenade  d ’Ol ives
Salade  d ’Ebly  à  la  Menthe ,  Volai l l e  e t  Citron
Assort iment  de  charcuter ie  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs

Soupe  f ro ide  de  Carotte  au Cumin orange
Salade  de  Haricots  vert s  e t  Echalotes

Sucr ine  garnie  aux Gés iers  de  Canard dég lacés  au v inaigre  de  Cidre

Épaule  de  Veau conf i te  en  parment ier ,  jus  au Romarin

ou

Pavé de  Sandre  poché ,  taboulé  t i ède  aux pet i t s  l égumes
demi-g lace  de  crustacés  sa franés

Mini  entremet  Abricot-Fais se l l e
Reine-Claude  pochée  à  la  Vani l l e

I l e  f lo t tante  Chocolat  
Macaron Framboise

Mini  f lan à  la  Vani l l e
Tarte  f ine  aux Nectar ines  b lanches

Mignardises


