BPRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“SUR LA ROUTE DES VACANCES ”
17 AOUT 2025

ATELIER CREATION

Piquillos farcis de Thon
Carpaccio de Saumon acidule au Kiwi
Bruschetta de tapenade d’Olives
Salade d’Ebly a la Menthe, Volaille et Citron
Assortiment de charcuterie d’ici et d’ailleurs
Soupe froide de Carotte au Cumin orange
Salade de Haricots veres et Echalotes
Sucrine garnie aux Gésiers de Canard déglacés au vinaigre de Cidre

LE CHAUD

Epaule de Veau confite en parmentier, jus au Romarin
ou

Pave de Sandre poche, taboulé tiede aux pecits legumes
demi-glace de crustacés safrancs

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Mini entremet Abricot-Faisselle
Reine-Claude pochée a la Vanille
Ile flottante Chocolat
Macaron Framboise
Mini flan a la Vanille
Tarte fine aux Nectarines blanches
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12hoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



