— BRUNCII

SPECIAL SUNDAY BUFFET

“PAQUES’
20 AVRIL 2025

ATELIER CREATION
Duo de Saumon et Noix de Péroncles fagon @ufs de quues

Carre de Chocolat, Textura de Carottes au Piment d’Espelette

Religieuse de Chevre frais et Petits Pois

Fraicheur de Foie gras de Canard IGP Landes au poivre de Cassis et Fruits rouges

Tartare de Bar au Safmn, Pommes Granny sur son coussin de Riz
Stick Gourmand d’Euf revisité
Cremeux D’Asperges glacé, Emulsion au Lard Colonnata

Salade de Carottes de la Ferme Dubois et Pois Gourmand, vinaigrecte Framboise

Planche de Charcuterie d’Ici et d’Ailleurs

LE CHAUD

) Risotro printanier au I/Jarmesan, L,
Médaillon de Locte Bretonne dore et Pousses végetales

ou

Agneau confit aux ¢épices, Jus a ’Ail Noir,
Legumes de Provence a [’Huile d’Olive

DE NOS PATURAGES

Assorciment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND @

Poule Chocolat bicolore au Caramel
(Euf brioché Mandarine
Nid douillet Praline
Panna cotta de quucs Coco-Exotique
Silhouette De Paques Fraise-Rhubarbe
Couronne Concorde
Mignardises

LES CLASSIQUES
Café, the, lait froid et chaud

sortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
ectar de fruics et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12hoo a 14hoo - Chasse aux ceufs incluse
Au tarif de 55.00 € TTC par personne
Au tarif de 27.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
ix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



