
D E  N O S  P Â T U R A G E S

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00 -  Chasse  aux œufs  inc luse
Au tar i f  de  55 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  27 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ P Â Q U E S ”
2 0  A V R I L  2 0 2 5

L E S  C L A S S I Q U E S

Duo de  Saumon et  Noix  de  Pétonc les  façon Œufs  de  Pâques
Carré  de  Chocolat ,  Textura de  Carottes  au Piment  d ’Espe le t te

Rel ig ieuse  de  Chèvre  f ra i s  e t  Pet i t s  Poi s
Fraîcheur  de  Foie  gras  de  Canard IGP Landes  au poivre  de  Cass i s  e t  Frui t s  rouges

Tartare  de  Bar  au Safran,  Pommes  Granny sur  son couss in  de  Riz
St ick  Gourmand d ’Œuf  revi s i té

Crémeux D ’Asperges  g lacé ,  Emuls ion au Lard Colonnata
Salade  de  Carottes  de  la  Ferme Dubois  e t  Poi s  Gourmand,  v inaigret te  Framboise

Planche  de  Charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Poule  Chocolat  b ico lore  au Caramel
Œuf  br ioché  Mandarine

Nid doui l l e t  Pral iné
Panna cotta  de  Pâques  Coco-Exot ique
Si lhouette  De Pâques  Frai se-Rhubarbe

Couronne Concorde
Mignardises

Risotto  pr intanier  au Parmesan,  
Médai l lon de  Lotte  Bretonne  doré  e t  Pousses  végéta les

ou

Agneau conf i t  aux ép ices ,  Jus  à  l ’Ai l  Noir ,  
Légumes  de  Provence  à  l ’Hui le  d ’Ol ive


