
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Dos  de  cabi l laud doré ,  pas tèque  rôt i e  à  l ’ or igan,  jus  à  la  b ière  

ou

Noise t te  de  cochon,  crème de  lard  fumé,  taboulé  de  b lé  aux o ignons

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris .  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ B A L A D E  E S T I V A L E ”
2 8  J U I N  2 0 2 6

Assort iment  de  f romages
et  pain  de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Nectar ine  b lanche  pochée  à  la  vani l l e  
Salade  de  melon canari  e t  pastèque  à  l ’ in fus ion de  menthe  

Pet i t  pot  de  crème fra i se  e t  e s tragon
Bonbon rosé  au pamplemousse

Truf fe  de  Bourgogne  au choco lat  
Tarte  f ine  abr icot-p i s tache

Mignardises

Salade  de  sucr ine ,  l égumes  croquants  e t  mozzare l la
Mél i -mélo  de  crevet te s  t rop ica le s  e t  guacamole

Rosbee f  de  bœuf  f ro id ,  mayonnaise  à  la  moutarde  Reine  de  Di jon
Tartare  de  bar ,  radi s  e t  pomelos

Canard fumé e t  f ru i t s  rouges
Pers i l l é  de  vo la i l l e  aux o l ives  e t  cor iandre

Auberg ines  façon parmig iana 
Planche  de  charcuter i e s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs


