BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“GOOD BY SUMMER”
20 SEPTEMBRE 2026

ATELIER CREATION

Carpaccio de baeuf, pesto de roquette
Salade de concombres, yaourt greque et moutarde a l’ancienne
Emincé de courgettes a la mozzarella
Ceviche de dorade royale a la framboise, citron confit et menthe
Focaccia a la tomate, rillectes de sardines au piment d’Espelecce
Crémeux froid de carottes coco-curry
Planche de charcuteries d’ici et d’ailleurs
Panna cotta de feta AOP et tomates confites

LE CHAUD

Pavé de saumon cuit a la plancha, sauce Pina Colada, riz madras
ou

Noisette de mignon de cochon, sauce barbecue, purée de Charlotte de la
Ferme Dubois

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Moelleux chocolat et nougatine d’amandes
Sablé cicron basilic
Figues roties au miel et noisectes
Verrine miroir[mmboises estragon
Flan brioch¢ a la pistache
Tarte fine aux quetsches
Mignardises

Cafe, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaoures fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



