
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Pavé  de  saumon cui t  à  la  p lancha,  sauce  Piña Colada,  r i z  madras

ou

Noise t te  de  mignon de  cochon,  sauce  barbecue ,  purée  de  Char lot te  de  la
Ferme Duboi s

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris .  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ G O O D  B Y  S U M M E R ”
2 0  S E P T E M B R E  2 0 2 6

Assort iment  de  f romages
et  pain  de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Moel l eux choco lat  e t  nougat ine  d ’amandes
Sablé  c i tron bas i l i c

Figues  rôt ie s  au mie l  e t  noi se t te s
Verr ine  miro ir  f ramboises  e s tragon

Flan br ioché  à  la  p i s tache
Tarte  f ine  aux quetsches

 Mignardises

Carpacc io  de  bœuf ,  pes to  de  roquet te
Salade  de  concombres ,  yaourt  greque  e t  moutarde  à  l ’anc ienne

Emincé  de  courget te s  à  la  mozzare l la
Ceviche  de  dorade  royale  à  la  f ramboise ,  c i t ron conf i t  e t  menthe
Focacc ia  à  la  tomate ,  r i l l e t t e s  de  sardines  au p iment  d ’Espe le t te

Crémeux f ro id  de  carot te s  coco-curry
Planche  de  charcuter i e s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs

Panna cot ta  de  f e ta  AOP et  tomates  conf i t e s


