BPRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“BRUNCH ITALIE”
12 AVRIL 2026

ATELIER CREATION

Bruschetta a la ricotta et courgertes grillées
Carpaccio de boeuf mariné au pesto et copeaux de parmesan
Focaccia, tapenade aux olives vertes et noires
Salade de penne rigate et légumes confics
Fraicheur de tomates grappe et mozzarella di bufala au balsamique
Assorciment d'antipasti
Tartare de saumon aux capres et tomates confites
Planche de charcuteries italiennes

LE CHAUD

Escalope de veau/d la milanaise,
tagliatelles de léegumes au pesto

ou

Risotto c/llla parmigiana, fricass¢e de noix de
pétoncle, velouté au citron vert

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Tiramisu
Panna cotta fraise et amaretto
Dacquois aux noisettes du Piemont
Pasticciatto
Panettone

Sable auxd/[mises
Mignar ises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourcs fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 1zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



