
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Blanquette  de  veau à  notre  façon,
r i z  aux o ignons  conf i t s  e t  champignons

ou 

Fi l e t  de  dorade  royale  à  la  p lancha,  crème au sa fran,  
déc l inai son de  l égumes  de  sa i son

A T E L I E R  C R É A T I O N

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00.
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne .

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans .
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans .

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC,  service  compris .  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande .

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

Assort iment  de  f romages
et  pain  de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Crème brûlée  au pot imarron
Croque-mons ieur  à  notre  façon
Oeuf  p l e in  a ir  vers ion  mimosa

Salade  d ’ endive ,  carmine ,  no ix  e t  Comté
Pers i l l é  de  saumon et  sauce  tartare  aux f ines  herbes

Velouté  de  l égumes  de  la  Ferme Duboi s  per l é  à  l ’hui l e  de  t ruf f e
Salade  de  penne  r igate  au thon e t  o l ives  Tagg iasche

Planche  de  charcuter i e s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T
B R U N C H

“ G O U R M A N D I S E  E T  T R A D I T I O N ”
1 8  O C T O B R E  2 0 2 6

Grat in  de  pot iron à  la  f l eur  d ’oranger
Fondant  au choco lat

Poire  au v in  rouge  e t  cass i s
Br ioche  au sucre

Crème au caramel
Tarte  f ine  aux pommes

Mignardises


