BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“SURPRISE GOURMANDE”
13 SEPTEMBRE 2026

ATELIER CREATION

Cube de saumon en chaud-froid safrané¢ et fleuri
Couronne de vollaille fremiére persillée

Ile flotante carotte-piment, crispy de parmesan

Puzzle de betterave, vinaigrecte a ['hydromel
Hot dog destructuré
Dome de blanc-manger de chevre aux petits légumes
Tacos au thon et olives
Fraicheur de melon Charentais et pasteque, pousses végetales de Dijon

Planche de charcuteries d’ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Filet de/canette de Bourgogne, sauce aux prunes,
déclinaison de courgetres et noisetces

ou

Dos d’e¢glefin aux champigno/ns, creme au vin jaune,
poireaux gratinés au Comte

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Sucette rocher a la feve de tonka
Brownie aux noix et chocolat
Streusel de reines-claudes et farine de mais torréfiée
Nage de raisins au gingembre
Bonbon croquant de figues a la vanille
Tarte fine aux mirabelles et amandes
Mignardises

Cafe, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaoures fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



