BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

Ol NOVEMBRE 2026
ATELIER CREATION

Douceur de potimarron confil: a la stracciatella
Sandre claire de lune en bellevue
Fregola a l’encre de seiche et saumon fume
Oeuf de caille esprit Halloween
Velouté Dubarry, ¢clats de marrons caramélisés
Bonbon du faucheur gesier et champignons noirs
Bougie crevettes et avocat
Planche de charcuterie d’Ici et ailleurs

LE CHAUD

Parmentier de morue,
. . ! ’ . ) .
coulis de poivrons rouges a ['huile d’olive

ou

Tataki de bgeu Charolais, jus aigre-douce,
fricassée de champignons de saison

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Cookies araignée aux 3 chocolats
Nage de clementines au citron vert
Tart:e%et:te sanglante framboise pistache
Creme brulée tombale a la canelle
Brioche aux amandes
Tarte fine pommes noix
Mignardises

Cafe, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Neccar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12hoo a 14hoo.
Au tarif de 45.00 € TTC par personne.
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfanl:s de 6 a 12 ans.
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans.
Tous nos prix sont en €uros TTC, service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande.



