BPRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“BRUNCH CHANDELEUR”
O8 FEVRIER 2026

ATELIER CREATION

Mini Crépes au sarrasin et fruits de mer
Galette de riz Fagon Complete
Crépe Inversée Version Gaston Gérard
Carpaccio de noix de Saint Jacques Pomme Verte et gelée au cidre
Crépe de brocoli au lait de coco
Salade d’endives et carmines, au comte, noix et jambon
Planche de charcuterie d’Ici et d’Ailleurs
Planche de saumon Fumé d’Ecosse et rillettes de crabe

LE CHAUD

Blaanuette de veau a notre Fagcon
Riz Basmati aux oignons confll:s

ou

Dos de Cabillaud, nage au safran
Nouilles au salpicon de légumes

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Crépe exotique vanille
Crépe party chocolat, noisette, chantilly
Flan feuillete noix de coco
Brioche praline rose
Tarte fine pomme cannelle
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourtsffcrmiers (Adelle Gaec du Mont)

Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 1zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



