BPRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“BRUNCH DUO PASSIONNE”
15> FEVRIER 2026

ATELIER CREATION

Crumble de boudin noir et pomme Pink Lady
Caeur de gambas et Brochet aux fines Herbes
Creme de chou-fleur perle a 'huile de Truffe
M¢li-melo de Carottes et Oranges
Duo d’ceufs plein air et Mayonnaise revisitée,
Ceviche de saumon d’Ecosse aux fruits de la passion
Tacos d’avocat, ceeur croquant et épices d’lles
Planche de charcuterie d’ici et d’ailleurs.

LE CHAUD

Tataki de Boeuf Charolais, jus aigre-douce
Wok de légumes et céberres

ou

Filet de dorade royale,
coulis/de langousiine,
risotto d'épeautre au parmesan

DE NOS PATURAGES

Assortiment de Fromages
Et Pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Chou praliné amande-noisecce
Dacquois chdtaigne,h/arine de mais torréfice
Tartelettes chocolac-caramel
Presse de pomme et fruit de la passion
Panna cotca pistache-griottes
Tarte fine poire-cassis
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourtsffcrmiers (Adelle Gaec du Mont)

Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 1zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



