
D E  N O S  P Â T U R A G E S

N o i s e t t e  d e  c o c h o n ,  s a u c e  a u  m i e l  e t  m o u t a r d e
R e i n e  d e  D i j o n ,  P a l e t  d e  p o l e n t a  a u  p a p r i k a  e t

c a r o t t e  g l a c é

o u

P a s t i l l a  d e  s a u m o n ,  a m a n d e  e f f i l é ,  c r è m e  à
l ’ e s t r a g o n  e t  d é c l i n a i s o n  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n  

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ G O U R M A N D I S E  D E  S A I S O N ”
0 1  M A R S  2 0 2 6

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Pers i l l é  de  bar  ge lée  de  crustacés ,  mayonnaise  aux f ines  herbes
Wraps  de  vo la i l l e  aux ép ices  ca jun

Mini  quiche  aux champignons  e t  Br i l lat  savar in
Pet i t  pot  de  choux compotée  e t  sauc i s se s  fumé

Salade  de  char lot te  de  la  f erme Dubois ,  moutarde  e t  échalotes
Crème de  butternut  à  la  f ève  de  tonka,  croust i l lant  aux sésames

Pana cotta  de  corai l  de  St  jacques  e t  broco l i s ,  sa lp icon de  gambas  e t  noi se t te s
 P lanche  de  charcuter ie  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs

Bugnes  lyonnaises
Streuse l  noi se t te  e t  choco lat

Nage  aux tro i s  agrumes ,  c i t ron et  bergamote
Mil l e - feui l l e  vani l l e  caramel

Pressé  mangue-ananas  au la i t  de  coco
Tarte  f ine  aux pommes  e t  à  la  cannel l e

Mignardises


