BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“CGOURMANDISES ESTIVALES”
09 AOUT 2026

ATELIER CREATION

Salade de concombre au yaourt grec et fines herbes
Gaspacho de melon Charentais infuse a la badiane
Mini quiche tiede au chevre et tomates confites
Fraicheur de crevettes tropicales et guacamole
Wrap a la truite fumee de ’Aube
Salade fa(;on césar, vinaigrette a la moutarde
Tataki de thon bonite mariné au pesto de roquette
Planche de charcuterie d’ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Pavé d’espadon doré a la plancha, coulis de tomates aux épices vindaloo,

/

riz safmne aux fVUiES Secs
ou

Supréme de volail/le({ermiére rotie, veloure a lestragon,
fricassée de champignons forestiers

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

e flottante au limoncello
Sucetcte chocolat rocher
Abricot Eoché a la verveine
Tartelette aux mures, framboises et pistaches
Cheesecake au spéculoos
Tarte fine aux nectarines et au basilic
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



