BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“ LOVE PAPA”
21 JUIN 2026

ATELIER CREATION

Focaccia aux tomates et aux sardines
Gaspacho de melon charentais a la menthe
Salade de Charlottes, vinaigrecte moutarde

Tartare de beeuf charolais au whisky

Croque maman au brie et champignons

Ceviche de saumon a la groseille et poivre de cassis
Méli-melo de pois gourmands, framboises et estragon
Planche de charcuteries d’ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Filet de daurade royale a la plancha,
Caviar d’aubergines fumées au paprika, Beurre aux herbes et au gingembre

ou

Tataki de boeu@ycharolais d’Is-sur-Tille, Sauce chimichurri,

Ok de légumes méditewanéens

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Tarcelecte citron meringuée
Mini Paris-Brest
Abricot poché a la verveine
Pavlova a la[framboise
Mousse chocolat liegeois
Tarce fine pomme-cannelle
Mignardises

Café, the, lait froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourts fermiers (Adelle Gaec du Mont)
Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



