
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Fi le t  de  daurade  royale  à  la  p lancha,  
Caviar  d ’auberg ines  fumées  au papr ika ,  Beurre  aux herbes  e t  au g ingembre

ou

Tataki  de  bœuf  charo la i s  d ’ I s - sur-Ti l l e ,  Sauce  ch imichurr i ,
 Wok de  l égumes  médi terranéens

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris .  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ I  L O V E  P A P A ”
2 1  J U I N  2 0 2 6

Assort iment  de  f romages
et  pain  de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Tarte le t te  c i tron meringuée
Mini  Par i s -Bres t

Abricot  poché  à  la  verve ine
Pavlova à  la  f ramboise

Mousse  choco lat  l i égeo i s
Tarte  f ine  pomme-cannel l e

Mignardises

Focacc ia  aux tomates  e t  aux sardines
Gaspacho  de  melon charentai s  à  la  menthe
Salade  de  Char lot te s ,  v inaigre t te  moutarde

Tartare  de  bœuf  charo la i s  au whisky
Croque  maman au br ie  e t  champignons

Ceviche  de  saumon à  la  grose i l l e  e t  po ivre  de  cass i s
Mél i -mélo  de  po i s  gourmands ,  f ramboise s  e t  e s t ragon  

P lanche  de  charcuter i e s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs


