BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“I LOVE MAMA”
31 MAI 2026

ATELIER CREATION

Complicité de pomme et crabe des « mers »
Fraicheur de radis rose et beurre gourmand
Madeleine feta et petits pois
Crevette panko et ketchup epiceé
Smootchie de concombre aux fines herbes
Roi de la mer fumé en gravelax a l’estragon
Romaine aux gésiers de canard confits et noisettes, vinaigrette a la framboise
Planche de charcuteries d’ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Pavé¢ de sandre doré/c'l la plancha, beurre blanc a 'hibiscus
et declinaison de courgettes

oU

Paleron de veau confit, jus au 'romarin,
fricassee d’artichauts et feves

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Chou au caramel
Panna cotta a la vanille et aux framboises
Financiergagon citron meringué
Mini sablé chocolat-noisetce
Barquette de nougatine amande et fraise
Tarte fine griotte et pistache
Mignardises

Café, the, laic froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourtsﬂ[ermiers (Adelle Gaec du Mont)

Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



