
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Pavé  de  sandre  doré  à  la  p lancha,  beurre  b lanc  à  l ’h ib i scus
et  déc l inai son de  courget te s

OU

Paleron de  veau conf i t ,  jus  au romarin ,
f r i cassée  d ’ar t i chauts  e t  f èves

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris .  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ I  L O V E  M A M A ”
3 1  M A I  2 0 2 6

Assort iment  de  f romages
et  pain  de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Chou au caramel
Panna cotta  à  la  vani l l e  e t  aux framboises

Financier  façon c i tron meringué
Mini  sablé  choco lat-noi se t te

Barquette  de  nougat ine  amande e t  f ra i se
Tarte  f ine  gr iot te  e t  p i s tache

Mignardises

Compl ic i t é  de  pomme et  crabe  des  «  mers  »
Fraîcheur  de  radi s  rose  e t  beurre  gourmand

Madele ine  f e ta  e t  pe t i t s  po i s
Crevet te  panko e t  ke tchup ép icé

Smoothie  de  concombre  aux f ines  herbes
Roi  de  la  mer  fumé en  grave lax  à  l ’ e s t ragon

Romaine  aux gés i er s  de  canard conf i t s  e t  no i se t te s ,  v inaigre t te  à  la  f ramboise
Planche  de  charcuter i e s  d ’ i c i  e t  d ’a i l l eurs


