
D E  N O S  P Â T U R A G E S

F i l e t  d e  B a r ,  F e n o u i l  R ô t i ,  B e u r r e  B l a n c  a u
c a l v a d o s  e t  à  l a  p o m m e

o u  

B a v e t t e  d ’ A l o y a u  B œ u f  C h a r o l a i s  1 0 0 %  C ô t e
d ’ O r ,  P u r é e  d e  c h a r l o t t e ,  s a u c e  a u x  é c h a l o t e s

c o n f i t e s
 

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ L A  F E M M E  A  L ’ H O N N E U R ”
0 8  M A R S  2 0 2 6

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Fraîcheur  de  crabe ,  sa lp icon de  f rui t s  exot iques  au poivre  Cass i s
Wraps  de  saumon fumé d ’Ecosse ,  f romage  f ra i s  à  la  c iboulet te

Panna Cotta  de  Pet i t s  Poi s  e t  r i cot ta
Taboulé  de  boulgour ,  poulet  e t  cor iandre

Carpacc io  de  boeuf  au Pesto  
Mini  Quiche  de  l égumes  Méditerranéens  aux Herbes  de  Provence

Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs
Velouté  d ’asperges  des  Sables  des  Landes  Per le  à  l ’hui l e  de  truf fe

Tarte le t te  Souf f l ée  Châtaigne
Bûchette  Mangue Citron Vert
Sablé  Breton Orange  Sanguine

Brioche  au choco lat
Orei l l e t te s

Flan Feui l l e té  Citron
Mignardises


