BRUNCH
SPECIAL SUNDAY BUFFET

“LA ROUTE DES EPICES”
17 MA1 2026

ATELIER CREATION

Rilectes de dorade marinées au lait de coco et coriandre
Gaspacho de tomates releve au piment d’Espelette

Croustillant de cabillaud aux éplces colombo et tandori
Taboulet a la Libanaise
Houmous de pois chiches au tahini et cumin
Persille de volaille fermiere au curry de Madras
Wraps au saumon fumé et creme acidulée
Planche de charcutceries d’ici et d’ailleurs

LE CHAUD

Noisette de cochon saisie a la plancha, sauce tomate relevee
au paprika et cube de polenta aux fruits secs

ou

Filet de bar doré¢ a la planchg, coulis/de fruits exotiques
et nouilles sautces aux legumes

DE NOS PATURAGES

Assortiment de fromages
et pain de notre Boulanger Du Pain Pour Demain

ATELIER GOURMAND

Macarons citron-poivre de timut
Tarcelecte chocolat, feve tonka
Nage de griottes au thym
Presse de pommes a la vanille
Brioche roulée a la cannelle
Tarte fine poire-noisettes
Mignardises

Café, the, laic froid et chaud
Assortiment de viennoiseries et pain de notre Boulanger
Yaourtsﬂ[ermiers (Adelle Gaec du Mont)

Nectar de fruits et confitures (Daniel Cachot)

Servi de 12zhoo a 14hoo
Au tarif de 45.00 € TTC par personne
Au tarif de 22.50 € TTC pour les enfants de 6 a 12 ans
Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans
Tous nos prix sont en €uros TTC. Service compris. Carafe ou verre d’eau gratuit sur demande



