
D E  N O S  P Â T U R A G E S

Risotto  d ’ épeautre  aux Fruit s  de  mer  e t  saumon,
crème d ’ours in

ou 

Suprême de  Pintade  fermière ,  jus  aux Pain
d ’ ép ices ,  déc l inai son de  l égumes  de  sa i son  

 

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ L E  M A R C H E  D E  N O E L ”
2 1  D É C E M B R E  2 0 2 5

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Truf fe  de  boudin noir ,  pain  d ’ ép ices  e t  compotée  de  pommes
Fraicheur  de  crevet tes ,  mangue e t  ananas  à  po ivre  de  S ichuan

Carpacc io  de  Noix  de  St .  Jacques  aux frui t s  de  la  pass ion
Brochette  de  Magret  de  canard fumé et  pruneaux

Velouté  de  butternut  aux ép ices  douces  
Tarte le t te  de  houmous  de  patates  douces  au curry

Mél i -mélo  de  bet terave  e t  Féta  v inaigret te  au c idre
Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs

Tarte le t te  souf f l ée  choco lat
Panna cotta  coco-mangue
Choux exot ique-p i s tache

Financier  pain d ’ ép ices ,  caramel  beurre  sa lé
Ananas  poché  c i tronnel l e ,  g ingembre
Tarte  f ine  po ire  e t  pép i te  de  choco lat

Mignardises  


