
D E  N O S  P Â T U R A G E S

P a v é  d e  s a u m o n  D o r é  à  l a  p l a n c h a ,  V e l o u t é  a u
c u r r y ,  R i s o t t o  c r é m e u x  e t  l é g u m e s  p r i n t a n i e r s

o u  

S u p r ê m e  d e  v o l a i l l e  F e r m i è r e  R ô t i ,  j u s  C o r s é
a u  r o m a r i n ,  P o m m e  d e  T e r r e  G r e n a i l l e s

C o n f i t e s

A T E L I E R  C R É A T I O N

S P É C I A L  S U N D A Y  B U F F E T

Café ,  thé ,  la i t  f ro id  e t  chaud
Assort iment  de  v iennoiser ie s  e t  pain  de  notre  Boulanger

Yaourts  f ermiers  (Adel l e  Gaec  du Mont)
Nectar  de  f rui t s  e t  conf i tures  (Danie l  Cachot)

Servi  de  12h00 à  14h00
Au tar i f  de  45 .00 € TTC par  personne

Au tar i f  de  22 .50  € TTC pour  l e s  enfants  de  6  à  12  ans
Gratuit  pour  l e s  enfants  de  moins  de  6  ans

Tous  nos  pr ix  sont  en €uros  TTC.  Service  compris  Carafe  ou verre  d ’ eau gratui t  sur  demande

L E  C H A U D

A T E L I E R  G O U R M A N D

B R U N C H

“ L E  P R I N T E M P S ”
2 2  M A R S  2 0 2 6

Assort iment  de  Fromages
Et  Pain de  notre  Boulanger  Du Pain Pour  Demain

Focacc ia  au chèvre  Frai s  e t  Roquette
Tartare  de  daurade  Royale  Citron Vert  e t  Cébette

Déc l inaison d ’asperges  Vertes  e t  Blanches  au bal samique
Salade  Façon Caesar ,  Vinaigret te  Moutarde

Panacotta  de  Pet i t s  Poi s  e t  Ricotta
Grave lax de  saumon mariné  à  la  bet terave  e t  péta les  de  radis

Houmous  de  Patate  Douce  au curry
Planche  de  charcuter ie  d ’ I c i  e t  d ’Ai l l eurs

Macaron Vani l l e  
Sablé  aux fra i ses  garr iguettes

Clafout i s  gr iot tes
Truf fe s  de  Bourgogne  au choco lat

Brioche  Pral ine  rose
Tarte  po ire  à  la  fa i s se l l e  


