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A M USE B O UCHE
Croquette de COMTE affiné et TRUFFE de Bourgogne

ENTRETE
Lingot de FOIE GRAS de canard IGP des Landes mi-cuit,

gelée de pomme & la fleur d’hibiscus
blanc-manger au ramboutan

P OI1 SS ON
Aiguillettes de SAINT-PIERRE dorées

beurre blanc au combawa, pulpe de butternut
et gingembre champignon bio de Tanay

V1 ANDE

Supréme de CHAPON de Chevigny-en-Valiere laqué
a I'orange et miel de Bourgogne,

jus aigre-doux au Grand-Marnier, gratin dauphinois

FROMAGE
CREATION fromagére par “La Planche”

DESSERT
FRUITS EXOTIQUES en intensiteé,

légereté d’ananas et meringue d la bergamote

< Diner du 24/12 & Deéjeuners du 25/12 et du 01/01 <




Transparence de pitaya, CAVIAR PETROSSIAN

Fraicheur de CRABE, pétales de navet daikon
radis blue meat, créeme de raifort
vinaigrette au miel d'acacia

LANGOUSTINES en cotillon de kadaif,
essence de litchi & la main de bouddha, légumes racines

Fraicheur TI PUNCH, mangue/ananas

Filet de BEEUF en viennoise d'herbes et pistache,
jus & la truffe, crémeux de panais a la vanille
marrons glacés et cepes

CREATION fromageére par “La Planche”

La NOIX des Maillys, cylindre croustillant
chocolat créemeux et grué de cacao

4+ Diner du 31 decembre
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