
DÉCOUVERTE
DU MARCHÉ

du  23  Mars  au  29  Mars  2026du 23  Mars  au 29  Mars  2026

E N T R É E S

P L A T S

F R O M A G E S / D E S S E R T S

Assiet te  de  Fromages

ou

Dessert  du Jour

Chariot  de  Fromages

ou

Chariot  de  Desserts
et  Entremets

DÉJEUNER DÎNER

Au déjeuner,  2  plats  27€ -  3  plats  31  €
Au dîner,  2  plats  31€ -  3  plats  36 €

Menu  de  la  sema ineMenu de  la  semaine

Tartare  de  dorade Royale  re levé  aux ép ices
Douces ,  Mousse l ine  de  Brocol i s

Ou 

Crème de  Pet i t s  Pois  e t  Copeaux de  Jambon
Serrano

Pavé de  saumon Doré  à  la  p lancha,Velouté
au curry,  Risotto  crémeux et  l égumes

pr intaniers

ou 

Suprême de  volai l l e  Fermière  Rôt i ,  jus  Corsé
au romarin,  Pomme de  Terre  Grenai l les

Conf i tes

 



1 0 0 %
C Ô T E  D ’ O R

3 plats  49€

F R O M A G E S / D E S S E R T S

Biscuit  cœur coulant  au Cass i s  de  Concoeur,
Glace  au Pain d ’Epices  de  Danie l  Cachot

ou

Gâteau de  savoie  à  la  Faise l le  Del in ,  
Coul i s  de  Poire  de  Broin et  Caramel  Beurre  Salé

(Supplément  Chariot  de  Fromage  ou Dessert  +10€)

E N T R É E S

Escargots  en Pers i l lade
 de  la  ferme hé l i c ico le  de  Fénay (x6)

ou
 

 Pâté  en croûte  de  Cochon 
de  la  ferme bio log ique  “Un Groin de  Paradis” ,  

Pick les  de  Choux Fleurs  e t  Oignons  Rouges

P L A T S

Fi let  de  Truite  de  Veuxhaul les  sur  Aube,  
en croûte  de  cass i s  e t  graines  de  courge .  

Déc l inaison de  Butternut  de  Varois  e t  Chaignot

ou

Suprême de  Volai l l e  de  Chevigny en Val l ière  rôt i
au Mie l  du Morvan,  Jus  au Pain d ’ ép ices ,  

Purée  de  Cèler i  e t  Champignons  Bio  de  Tanay

D i sponib le  durant  la  sa i son  Automna leDisponible  durant  la  sa ison Automnale

https://fr.wikipedia.org/wiki/P%C3%A2t%C3%A9_en_cro%C3%BBte
https://fr.wikipedia.org/wiki/P%C3%A2t%C3%A9_en_cro%C3%BBte
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